wirtshaus

HERLITSCHKA

SPEISEN/FOOD/BNOAA B PECTOPAHE / REPAS / PIATTO

VORSPEISEN

&

BEEF TATAR

klassisch mit Toast, Butter und

rotem Zwiebel

klein (90g) / grof3 (140g9)
9.8€/14.8€
A,C,F.GM

SCHAFSKASE IM
SPECKMANTEL

auf Blatt- und Vogerlsalat
klein / grof3

6.9€/8.5€
A,C,G,H,L,M,N

SCHAFSKASE IM
ZUCCHINIMANTEL
auf Blatt- und Vogerlsalat
klein / grof3

6.5€/8.1€
A,C,G,H,L,M,N

HAUSSULZ

mit Zwiebel und Kirbiskerndl
6.8€

N,M

STARTERS

BEEF TATAR

classic with toast, butter and
red onion

small (90g) / big (1409)

GREEK CHEESE
WRAPPED IN BACON
with salad and lamb’s lettuce
small / big

GREEK CHEESE
WRAPPED IN ZUCCHINI
with salad and lamb’s lettuce
small / big

BOILED RUMP IN ASPIC
with onion and pumpkin seed
oil

3AKYCKU

TATAPCKWUW BUDLUTEKC
C TOCTOM, CIIMBOYHbLIM Macrnom
N KpacHbIM JTYKOM

- maneHbkas nopums (90g) /
Bonbwas nopums (1409)

OBEYUU CbIP C
BEKOHOM

C 3eneHbIM U NoneBbIM
canatamu

- MarneHbKas nopuus /
fonbLluas nopuns

OBEYMU CbIP C
LYKKUHU

C 3eneHbIM 1 NoneBbIM
canatamu

- ManeHbkas nopums /
Bonblas nopums

XOonoAaeu n3 roeAaavHbl

C TYKOM U TbIKBEHHbIM MacJioM

ENTREES

STEAK TARTARE
Classique avec du toast et du
beurre et des oignons rouges
petit (90g) /

grand (140g9)

FROMAGE DE BREBIS
EN ROBE DE BACON
avec salade et de la mache

FROMAGE DE BREBIS
EN ROBE DES
COURGETTES

avec du salade et de la mache

CULOTTE DE BCEUF A LA

GELEE

avec de l'oignon et de I’huile de

graines de citrouille

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer

Stand: 5.6.2019

ANTIPASTI

CARNE ALLA TARTARA
con Toast, Burro e Cipolle
rosse

Porzione Piccola (90gr.)
Grande (140gr.)

FORMAGGIO DI PECORA
IN CAMICIA DI SPECK

su letto di Insalata e
Valerianella

Porzione Piccola

Grande

FORMAGGIO DI PECORA
IN CAMICIA DI ZUCCHINI
su letto di Insalata e
Valerianella

Porzione Piccola

Grande

CARNE DI MANZO IN
GELATINA

con Cipolle e Olio di Semi di
Zucca



SUPPEN

KRAFTIGE RINDSUPPE
wahlweise mit Frittaten oder
Leberknodel

4.0€

A,C,G,L

KNOBLAUCHRAHMSUPPE
mit knusprigen Schwarzbrot-
Créutons und Kirbiskerndl
4.4€

A,C,F,.GLM

ALT-WIENER
SUPPENTOPF

kraftige Rindsuppe mit
Wurzelgemuse, Rindfleisch und
Nudein

6.2€

ACG,L

SOUPS

BEEF SOUP
with omelette strips or liver
dumplings

CREAMY GARLIC SOUP
with crunchy croutons of rye
bread with pumpkin seed oll

BEEF SOUP
with root vegetables, beef and
noodles

wirtshaus

HERLITSCHKA

Cynbl

KPEMKWKA CYN U3
roBAouvHbI

no BbIBOpy C BGrIMHHON
CTPY>KKOW MUnn c
dpvikagenskaMmy U3 neyeHm

YECHOYHbIN CYN-MIOPE
C NOAXKapUCTbIMU rPeHKamm 13
yepHoro xneba 1 TbIKBEHHbIM
macrnom

CTAPOBEHCKWUU CYN
Kpenkum cyn n3 roBsaguHbl ¢
KOPHENIOA4HbIMM OBOLLLAMU U
nanwomn

SOUPE

SOUPE DE BCEUF
aux lamelles de crépe ou des
guenelles de foie

SOUPE A L’AlL
avec des croutons et de I'huile
de graines de citrouille

SOUPE VIENNOISE AU
BCEUF
et léegumes et des vermicelles

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer

Stand: 5.6.2019

BRODI

BRODO DI MANZO
con Stracci di Frittata oppure
con Gnocco di Fegato

CREMA D’AGLIO
con Croutons di Pane Nero di
Segale e Olio di semi di Zucca

BRODO SECONDO LA
TRADIZIONE VIENNESE
di Manzo con misto di Tuberi e
Gnocchetti



HAUPTSPEISEN

”

GEBACKENES
SCHWEINESCHNITZEL
“WIENER ART”

mit Erdépfelsalat, Zitrone
10.9€

A,C,G,LM

GEBACKENES
KNOBLAUCHSCHNITZEL
“HERLITSCHKA ART”
gefillt mit Speck, Knoblauch,
Edamer dazu gemischter Salat
13.4€

A,C,G,L.M

WIENER
SCHINKENFLECKERL
mit griinem Salat

8.9€

ACG,L

ERDAPFELGULASCH
mit Debreziner

8.9€

M,G

MAIN DISHES

DEEP FRIED ESCALOPE
OF PORK

with potato salad and lemon

DEEP FRIED GARLIC
ESCALOPE

filled with bacon, garlic and
cheese with mixed salad

VIENNESE RIBBON
VERMICELLI
with ham and green salad

GOULASH OF POTATOES
with a spicy sausage

HERLITSCHKA

wirtshaus

OCHOBHbIE BJTIOOA

XXAPEHbIA LWWHULIENb U3
CBWHWUHBbIU NO
BEHCKOMY PELENTY

C KapTOeNbHBIM CanaTom u
NYMOHOM

XXAPEHbIN WHULENb C
YECHOKOM IO PEUENTY
PECTOPAHA
“HERLITSCHKA”

C Ha4MHKON M3 BekoHa,
YyecHoka, dfaMoM v NecTpbiM
canaTom

BEHCKME MAKAPOHbI C
BETYUHOM
C 3eIeHbIM canaTom

rynsill ¢ KAPTOLLKOW
¢ AebpeLieHCckMMU cocrckamu

PLAT PRINCIPAL

ESCALOPE A LA
VIENNOISE

avec du citron et avec une
salade de pommes de terre

FOURRE

avec du bacon, de I’ ail, du
fromage et avec une salade
assortie

PATE AUTRICHIENNE

au jambon avec une salade
verte

GOULASH DES
POMMES DE TERRE
avec Debreziner (saucisson
epice)

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer

Stand: 5.6.2019

PORTATA PRINCIPALE

COTOLETTA DI MAIALE
ALLA “ WIENER ART “

con Patate e Valeriana
all'Insalata e Limone

SCALOPPINA ALLA “
HERLITSCHKA*

impanata e fritta e ripiena con
Speck,,Formaggio Edamer ed
Aglio con Insalata mista

PASTA ALLA “ VIENNESE
“ AL PROSCIUTTO
con Insalata verde

GULASCH DI PATATE
con Debreziner (Salsiccia
Ungherese)



2.8

ORIGINAL WIENER
SCHNITZEL VOM KALB
mit Erdépfel-Vogerlsalat
17.2€

A,C,G,LM

GEBACKENE LEBER VOM
RIND

mit Mayonnaisesalat

10.9€

A,C,GLM

VENEZIANISCHE LEBER
VOM RIND

mit Kapernbeeren &
Petersilerdapfel

11.2€

AL M

FIAKERGULASCH

mit Serviettenknodel, Wiirstl,
Gurkerl und Spiegelei

11.9€

A,C,LM

GRORES WIENER
RINDSGULASCH
8.9€

A,L,M

ORIGINAL VIENNESE
BREAD CRUMBED AND
FRIED VEAL ESCALOPE

DEEP FRIED LIVER OF
THE BEEF

with potato salad with
mayonnaise

LIVER OF THE BEEF

with capers and parsley
potatoes

GOULASH

with dumpling in a napkin,
sausages, gherkins and fried
€g9

BIG VIENNESE BEEF
GOULASH

wirtshaus

HERLITSCHKA

OPUIMHAIbIA BEHCKUA
TENAYUNA LUHULEENDb

C kapTodenbHbIM 1 NONeBbIM
canatamm

XXAPEHAA NIOBAXbA
NEYEHDb
M canaTt ¢ ManoHe3oMm

BEHELMAHCKAS
roBAXbA NEYEHb

C Kanepcamu 1 KapToLLKaMm ¢
neTpyLLKOn

rynsw ¢ ®#uUAKPA

C KHeanvMKkamu, COCUCKOW,
KOPHMLLOHaMMN N ANYHULEN-
rnasyHoemn

BOTbLUION BEHCKWA
FOBSKWM rynsiLu

Stand: 5.6.2019

ESCALOPE DE VEAU A LA
VIENNOISE

avec une salade des pommes
de terre et de la méache

FOIE DE BOEUF FRIT

avec une salade de
mayonnaise

FOIE DU BOEUF

avec des ravigotes et des
pommes de terre avec le persil

GOULASH
avec saucisson, des cornichons
et un oeuf au plat

GRAND GOULASH DE
BOEUF
a la viennoise

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer

COTOLETTA DI VITELLO
ORIGINALE VIENNESE
con Patate e Valeriana
all'lnsalata

FEGATO DI VITELLO

Impanato e fritto con Insalata di
Maionese

FEGATO DI VITELLO
ALLA “VENEZIANA*
con Capperi e Patate
prezzemolate

GULASCH DEL
CARROZZIERE

con Pasta. Salsicce, Cetrioli e
Uova “all’occhio di bue®

GULASCH DI VITELLO

alla “Viennese”



GEKOCHTES
GUSTOSTUCKERL
(Schulterscherzl)

mit Erdapfelschmarrn,
Apfelkren und
Schnittlauchsauce
13.9€
C,D,A,G,O,LM,F

ALT WIENER
ZWIEBELROSTBRATEN
mit Braterdapfel und
Rostzwiebel

17.2€

A,C,M

VANILLEROSTBRATEN

mit Knoblauch und Braterdapfel
17.2€

A,C,M

»

v

GEBACKENES
HUHNERSCHNITZEL
mit Erdapfelsalat, Zitrone
12.8€

A,C,G,.LM

BOILED SHOULDER
PIECE OF MEAT

with sauté potatoes and souces

BRAISED SMALL
CUTLET OF BEEF
with onions with roasted
potatoes

BRAISED SMALL
CUTLET OF BEEF
with garlic and roasted potatoes

DEEP FRIED ESCALOPE
OF CHICKEN
with potato salad and lemon

wirtshaus

HERLITSCHKA

BAPEHbIE MEOAJIbOHbI
NOMNATOYHON YACTHU
FTOBAXEINO OTPYBA

C JKapeHbIMy KapTodernem, ¢
ABGNOYHBIM XPEHOM M COYCOM C
3eMeHbIM JTYKOM

CTAPOBEHCKUWA
POCTBU® C JTYKOM

C >KapeHbIM KapTodenem u
NyKOM

BAHUIbHbIW POCTEN®

C YECHOKOM 1 XapeHbIM
KapTodenem

>XAPEHbIW LUHULEENb U3
KYPULbI

C KapTodenbHbIM canaTtom U
JINMOHOM

VIANDE DE BCEUF

avec des pommes de terre, de
pomme-raifort et de sauce
ciboulettes

COTE DE BCEUF A LA
VIENNOISE

avec des pommes de terre a la
Bernoise et des oignons

COTE DE BCEUF AUX
AILES

avec des pommes de terre a la
Bernoise

FILET DE POULET FRIT
avec une salade de pommes
de terre, citron

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer

Stand: 5.6.2019

SPALLA DI VITELLONE

con Patate in padella, Puree di
Mele, Barbaforte e salsa di
Erba Cipollina

BRACIOLA DI MANZO

con Cipolle e Patate in padella

BRACIOLA DI MANZO

con Patate ed Aglio in padella

FETTINA DI POLLO
impanata e fritta

con Patate e Valeriana
all'Insalata e Limone



STEIRISCHER
BACKHENDLSALAT

mit gebackener, ausgeldster
Huhnerkeule auf Erdéapfel-
Vogerlsalat, Kaferbohnen und
steirischem Kdurbiskerndl
10.5€

A,C,G,H,LM,N

>

SCHOLLENFILET
GEBACKEN

mit Mayonnaisesalat
12.8€
A,C,D,G,L,M,N,O

GEBACKENER ZANDER
mit Erdépfel-Vogerlsalat
16.9€

A,C,GD

GEGRILLTES
ZANDERFILET
“SERBISCHE ART”
mit Braterdapfel
16.9€

AD

SALAD OF FRIED
CHICKEN LEG

with potato salad and lamb’s
lettuce, red beans and Styrian
pumpkin oil

PAN FRIED PLAICE

with mayonnaise salad

GRILLED PIKE PERCH

with potato salad

GRILLED PIKE PERCH

with roasted potatoes

wirtshaus

HERLITSCHKA

LUTUPUACKUIA CANAT C
KYPULIEU

C KYpMHOWN HOXKOM 6e3 KocTu B
XPYCTSLLEM KNsipe 1
KapTodenbHbIM 1 NOMEBbLIM
canatamu, Typeukumm 6obamm
N LUTUPUNCKUM ThIKBEHHbIM
Macriom

MOPCKAA KAMBAJIA B
TECTE

n canaT C MalnoHe3oM

OBbIKHOBEHHbIW CYOAK

B TECTE
C kapTodenbHbIM 1 NONeBbIM
canaTamm

OBXXAPEHHOE ®UIE
OBbIKHOBEHHOI'O
CYOAKA MO CEPBCKOMY
PELUENTY

C XXapeHbIM KapTodenem

SALADE DE POULET FRIT

sur une salade de pommes de
terre et de la méache, ,des
haricots rouges et de I'huile de
graines de citrouille

CARRELET FRIT

avec une salade a la
mayonnaise

SANDRE FRIT

avec une salade des pommes
de terre et de la mache

SANDRE GRILLE

avec des pommes de terre
sautées

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer

Stand: 5.6.2019

INSALATA DI POLLO
FRITTO

RICETTA TRADIZIONALE
DELLA STIRIA

con Patate,Fagioli
Borlotti,Valerianella,ed Olio di
Semi di Zucca della Stiria

IMPANATA E FRITTA

con Insalata Russa

LUCCIO

Impanato e fritto con Insalata di
Patate e Valerianella

LUCCIO ALLA GRIGLIA
“SERBISCHE ART”
(RICETTA TRADIZIONALE
SERBA)

con Patate Arrosto



VEGETARISCH

%

ERDAPFELGULASCH
vegetarisch

7.9€

M,G

KRAUTFLECKERLN
und grinem Salat

8.9€

AC

GEBACKENE
KASEVARIATION

mit Edamer, Mozzarella und
Emmentaler / Preiselbeeren
und Sauce Tartar

9.5€

A,C,G

GEROSTETE KNODEL
MIT ElI

und grinem Salat

8.9€

A,C,G,L,M,0

KASENOCKERL
mit griinem Salat
8.7€

A,C,G,LM

VEGETARIAN

POTATO GOULASH
vegetarian

SMALL PASTA
with kraut and green salad

DEEP FRIED VARIATION
OF CHEESE
with cranberry and sauce tartar

ROASTED DUMPLINGS

with green salad

SMALL DUMPLINGS
with cheese and green salad

HERLITSCHKA

wirtshaus

BEFETAPUAHCKUE
BJIIOOA

BEFETAPUAHCKUNA
rynsl C KAPTO®EJIEM

MAKAPOHbI C KAMTYCTOWU
¥ 3eMneHbIM canaTom

XXAPEHOE CbIPHOE
ACCOPTHU

¢ Oagamom, Mouapennon u
3MMEHTANbCKNM CbIPOM,
OpPYCUHKON U TaTapCKUm
COyCOM

KHEAQJTUK XXAPEHbIN C
ANLIOM
1 C 3eneHbIM canaTom

KNELKWU C CbIPOM
C 3eMeHblM canaTom

CUISINE
VEGETARIENNE

GOULASH
DE POMMES DE TERRE

PATE AVEC
CHOUCROUTE
et une salade verte

TRIO DE FROMAGES
FRITS

avec des airelles rouges et
sauce tartare

BOULETTES AU PAIN

avec un oeuf

PATE AUTRICHIENNE
avec une salade verte

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer

Stand: 5.6.2019

PIETANZE
VEGETARIANE

GULASCH DI PATATE

PASTA TRADIZIONALE
AUSTRIACA CON CRAUTI
con Insalata verde

VARIAZIONE DI
FORMAGGI

Edamer, Mozzarella,
Emmentaler,

Mirtilli Rossi e Salsa Tartara

CANEDERLI IN PADELLA
CON UOVA
con Insalata Verde

GNOCCHI AL
FORMAGGIO
con Insalata Verde



EIERNOCKERL
mit griinem Salat
7.9€
A,C,G,LM,O

ZWISCHENDURCH

E-3 -3

KLEINES WIENER
RINDSGULASCH
6.9€

AG,LM,0O

SACHERWURSTEL
MIT SENF & KREN
und einem Geback
6.9€

AM,0

DEBREZINERWURSTEL

MIT SENF & KREN
und einem Geback
5.8€

L,M

SMALL DUMPLINGS

HERLITSCHKA

wirtshaus

KNELKWU C AALIOM

with scrambled eggs and green c 3eneHbiM canaTom

salad

SNACKS

SMALL VIENNESE
GOULASH

SAUSAGE

3AKYCKU

MANEHBbKUI BEHCKUI
FOBSKWW rynsiLu

COCHUCKM NO PELENTY

with mustard, horse-radish and 3AXEPA C TOPYULIEN U

aroll

XPEHOM
¢ bynkon

PATE AUTRICHIENNE
avec des ceufs
et une salade verte

PETITE GOULASH DE

BCEUF A LA VIENNOISE

SAUCISSON
avec de la moutarde et du
raifort et un petit pain

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer

Stand: 5.6.2019

GNOCCHI ALL’UOVO
con Insalata Verde

PICCOLO GULASCH
VIENNESE

WURSTEL CON SENAPE E
BARBAFORTE
con Panino



NACHSPEISEN

S

MARMELADEPALATSCHINKEN

2 Stk.

mit Marillenmarmelade
5.0€

A,C,G

PALATSCHINKEN
“BOHMISCHE ART”

mit Mohn-Powidlfille und
hausgemachter Vanillesauce
6.2€

A,C,G,0

WIENER APFELSTRUDEL
mit Schlagobers

5.2€

A,C,E,G,H

MOHR IM HEMD

mit Schokosauce und Schlagobers
4.9€

A,C,G,0

BOHMISCHE DALKEN
mit Rahm und Powidl
6.2€

A,C,E,G,H

DESSERTS

TWO CREPES

with apricot jam

CREPES WITH POPPY
SEEDS

with plum jam and home-
made vanilla sauce

VIENNESE APPLE
STRUDEL
and whipped cream

WARM CHOCOLATE
CAKE
with whipped cream

PANCAKES
with cream and plum jam

wirtshaus

HERLITSCHKA

AECEPTbI

BJINHbI C BAPEHBEM

[iBe 6GnnHbLI ¢ aBpMKOCOBbLIM
BapeHbeM

BJIUHbI NO
BOMEMCKOMY PELENTY

C MOBWAJIOM, MAKOM U
[OMaLUHUM BaHUIbHbLIM
coycom

BEHCKWUN ABNOYHbIN
WTPYAEIDb

€O B30OUTBIMWU CrMBKaMu

LUOKOJTIAOHOE CY®IJIE

CO B30OUTBIMWU CrMBKaMu

BONEMCKHUE NEYEHbA

CO cnMBKaMun n nosnanom

DESSERT

DEUX CREPES

avec de la confiture d’abricots

DEUX CREPES PAVOT

et de la confiture de prunes
avec de la sauce a la vanille
a la maison

STRUDEL DES POMMES

a la viennoise
avec de la creme

TARTELETTE CHAUD
AU CHOCOLAT

avec de sauce de chocolat et
de la creme

PETITS BEIGNETS
avec la creme et de la
confiture de prunes

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer

Stand: 5.6.2019

DOLCI

CREPE CON
MARMELLATA DI
ALBICOCCHE

2 Pezzi

CREPE ALLA “ BOEMA*“

ripiena di Semi di Papaveri
con marmellata di Prugne e
salsa di Vaniglia fatta in casa

STRUDEL DI MELE ALLA
VIENNESE
con Panna

TORTINO DI
CIOCCOLATO

con salsa di cioccolato calda e
panna fresca

DOLCE DELLA BOEMIA
con Crema di Latte e
Marmellata di Prugne



EXTRAS

®

BEILAGENSALAT

Erdapfel-, Kraut-,
Paradeiser-, Gurken-oder
Blattsalat

3.7€

BEILAGEN

Pommes mit Ketchup
4.5€

Bratkartoffeln oder
Petersilerdapfel
3.7€

Serviettenknodel
3.7€
Reis
3.7€

Portion Preiselbeeren
0.9€

Portion Kurbiskernol
0.9€

Ketchup/Senf/Mayonnaise
0.8€

SALADS

Potato, kraut, tomato,
cucumber, lettuce

SIDE DISH

French Fries with ketchup

Roasted potatoes

Dumpling in a napkin
rice
Cranberries

Pumpkin seed oil

Ketchup/Mustard/Mayonnaise Ketuyn / ropunua / maioHes Ketchup/moutarde/mayonnaise

wirtshaus

HERLITSCHKA

CANATDBI

KapTogenbHbin canar,

canart 13 KanycTbl, canaT
13 NOMMAOPOB, canaT u3
OrypuoB, 3eneHbln canat

APYIME TrAPHUPDI

Kaptodenb gpu ¢
KeT4yrnom

>KapeHbin kapTodens unm
KapTodoerb C NeTPYLLKOM
Knepnuk

Puc

BpycHu4Hoe BapeHbe

TbIKBEHHOE Macno

SALADE

Pommes de terre, choucroute,
tomates, concombre, laitue

GARNITURE

Les frites avec ketchup

Pommes de terre sautées ou
pommes de terre persillées

Boulette de serviette
Riz
Portion airelle rouge

Portion de I'huile de grains de
citrouille

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer

Stand: 5.6.2019

CONTORNI DI INSALATE

Patate, Crauti, Pomodori,
Cetrioli e Lattuga

CONTORNI

Patate Fritte con Ketchup

Patate arrosto o
Prezzemolate

Gnocco al Tovagliolo
Porzione di Riso

Porzione di Mirtilli Rossi
Porzione di Olio di Semi di

Zucca

Porzione di Ketchup /
Senape/ Maionese

10



Saucen (Tartar, Knoblauch)
0.9€
G

Apfelkren /
Schnittlauchsauce
0.9€

Vanillesauce
2.0€
G

Semmel / Salzstangerl
1.3€
A

Hausbrot
1.1€
A

Sauces (tartat, garlic)

Apple horseradish/chives

sauce

Vanilla sauce

Roll, bun with salt

Bread of the house

wirtshaus

HERLITSCHKA

Coychbl (TaTtapckui,
YECHOYHbIN)

XpeH / Coyc ¢ 3eneHbIm
nyKOM
BaHunbHbIN coyc

Bynka / ConeHasa conomka

JomawHun xneb

Stand: 5.6.2019

Sauce (tartare, de l'ail)

Pommes-raifort/ sauce aux
ciboulettes

Sauce a vanille

Petit pain/ Petit pain avec de
sel

Pain de la maison

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer

Porzione di Salsa di Aglio o
Tartara

Mele-Barbaforte / Erba
Cipollina
Salsa di Vaniglia

Panino o Filoncino Salato

Pane Casareccio

11



wwwherlitschka wien

wirtshaus

HERLITSCHKA

Werfen Sie doch auch einen Blick auf unsere Wochen- und Tageskarte
mit Wiener Schmankerl, Bohmischer Kiiche und der Kreativitat unserer
Klchencrew.

Wir beraten Sie gerne zu unserem Weinangebot & saisonalen
Bierspezialitaten. Beachten Sie hierzu auch unseren Aushang.

Bei Fragen und Anregungen kénnen Sie uns auch gerne jederzeit eine e-
mail senden:
info@herlitschka.wien

Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen bei
gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im
Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.

Der offizielle Buchstabencode fiir die Allergen-Kennzeichnung:
A- fUr glutenhaltiges Getreide

B- fur Krebstiere- und —erzeugnisse

C- fur Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D- fur Fisch- und Fischerzeugnisse (auf3er Fischgelatine)

E- fUr Erdnisse und —erzeugnisse

F- fir Soja (-bohnen) und —erzeugnisse

G- fur Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

H- fur Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

L- fur Sellerie und —erzeugnisse

M- fiir Senf- und Senferzeugnisse

N- fir Sesam-Samen und —erzeugnisse

O- fiir Schwefeldioxid und —erzeugnisse

P- fur Lupinen und daraus hergestellte Produkte

R- fir Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus hergestellte
Erzeugnisse

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer
Stand: 5.6.2019
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e

il

BIER VOM FASS

Budweiser Bier (A) 0,3/0,5I

Schremser Premium (A) 0,3/0,5I

Wiener Original (Ottakringer) (A) 0,3/0,5I
Rotes Zwickl (Ottakringer) (A) 0,3/0,5I

Gemischtes (Budweiser / Grieskirchner) (A) 0,3/0,5I
Apfel-Radler (Apfelsaft / Bier) (A) 0,3/0,5I
Pfiff (A) 0,21

HERLITSCHKA

wirtshaus

34€/42¢€
34€/42¢€
34€/42¢€
34€/42¢€

34€/42¢€
3.8€/46¢€
26€

BIERE AUS DER FLASCHE
Murauer Marzen (A) 0,5l

GrieRkirchner Dunkel 0,5l

Franziskaner (Weizen natur) (A) 0,5l

Murauer Radler (Zitrone) (A) 0,5l
Null Komma Josef (Ottakringer Alkoholfrei) (A) 0,5l

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer

Stand: 5.6.2019

3.9€
3.9€
46 €

3.8€
3.8€

13



ALKOHOLFREI

:

Romerquelle prickelnd / still 0,33
Sodawasser* 0,25/ 0,5l
Soda-Zitrone* 0,25/ 0,5l
Soda-Himbeere* 0,25/ 0,5l
Soda-Holunder* 0,25/ 0,5l

Himbeerwasser* 0,25 / 0,5l
Holunderwasser* 0,25 / 0,5l

Apfel-/ Orangensaft 0,25/ 0,5l
Apfel-/ Orangensaft gespritzt 0,25/ 0,5l
Apfel- / Orangensaft mit Leitungswasser 0,25/ 0,5l

Apfelsaft naturtriib 0,25 / 0,5l
gespritzt 0,25/ 0,5l
mit Leitungswasser 0,25 / 0,5l

HERLITSCHKA

wirtshaus

2.8€
17€/29¢€
20€/36€
20€/3.6€
20€/36€

12€/20¢€
12€/20€

26€/48¢€
24€/39€
17€/27¢€

3.0€/56€
28€/4.7€
20€/3.1€

Pago Marille oder Johannisbeere Fl. 0,2l
gespritzt 0,3/ 0,5l

Coca-Cola, Coca Cola Zero,
Almdudler, Frucade Fl. 0,3I

Wiener Kracherl (Himbeere oder Zitrone) Fl. 0,35l

Lipton Eistee FI. 0,33l

Tonic (Schweppes) FI. 0,2l
Bitter Lemon (Schweppes) Fl. 0,2l

Red Bull Fl. 0,25l

* Jugendgetrank

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer

Stand: 5.6.2019

3.2€

36€/41¢€

3.2€

3.2€

3.2€

3.2€
3.2€

42€
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HERLITSCHKA

wirtshaus

TEE

8¢

W

ENGLISH - SCHWARZTEE

Eine Mischung von berlihmten Tees aus den
Hugel Regionen Ceylons und Assams, welche
dem Aufguss einen dunkelbraunen Farbton
verleiht. Im Geschmack kréaftig und reich an Holz-
und Malznoten.
3.1€

PURE GREEN - GRUNTEE

Eine grof3e Auswahl an chinesischen Grintees.

Der Aufguss schimmert gelb-grinlich und

schmeichelt dem Gaumen mit leichten

Krauteraromen und einem suiRen Geschmack. 3.1€

RED SPRING - FRUCHTETEE

Eine erfrischende und durstldschende Mischung

mit einem sommerlichen himbeerroten Farbton.

Der anfanglich leicht sauerliche Geschmack

offenbart in der Folge feine, volimundige

Beerenaromen. 3.1€

GREEN MINT - GRUNTEE

Ein chinesischer Tee mit eingerollten Blattern, die

sich bei Bertihrung mit Wasser 6ffnen und einen

gold-griinen Aufguss ergeben. Zu den

anfanglichen Minze Noten entfalten sich zudem im

Laufe der Zeit die Krauteraromen von

"Gunpowder" Tee. 3.1€

LEMON KRAUTERTEE

Eisenkraut und erfrischende, griine Minze ergeben
einen glanzend grinen Aufguss mit typischen
Geschmacksnoten von feinen Krautern.
3.1€

CHAMOMILLE KAMILLENTEE

Der elegante und weiche Geschmack der

Kamillenblute harmoniert mit dem Aroma von

Melisse und Fenchel. Die su3lichen und fruchtigen
Geschmacksnoten des Rooibos sorgen fiir eine

geschmeidige Abrundung dieser Kreation. 3.1€

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer

Stand: 5.6.2019 15



KAFFEE & KAKAO
§9¢

Kurzer Schwarzer (G)
Kleiner Schwarzer

Kleiner Brauner (G)
Grol3er Schwarzer

GrolRer Brauner (G)
Verlangerter / Melange (G)
Kurzer Schwarzer (G)

SCHANK - WEIN

g

Gruner Veltliner (Wg. Markovitsch) (0) 1/8l
Blaufrankisch (Wg. Markovitsch) (O) 1/8I

Weil3 gespritzt (O) 0,25l
Rot gespritzt (O) 0,25l
Kaiserspritzer (O) 0,25l

HERLITSCHKA

wirtshaus

2.2€
22€
2.2€
3.9¢€
3.9¢€
35¢€
22€

24 €
24 €

29€
29€
3.2€

Cappuccino (G)
HeilRe Schokolade (G)
Portion Schlagobers (G)

Aperol-Spritzer
Wein, Soda (O) 0,25l
Prosecco, Soda (0) 0,25l

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer

Stand: 5.6.2019

3.7€
3.2€
05€

39¢€
49 €
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WEISS - WEIN

Alle Weine auch flaschenweise erhéltlich.

CUVEE HERLITSCHKA (o)

Wg. Lukas Markovitsch, Gottlesbrunn / Carnuntum
Gruner Veltliner und WeiBburgunder frische Frucht,
feine Saure

(12,0% vol.) 1/8l

WIENER GEMISCHTER SATZ DAC (o)

Wg. Zahel, Wien / Mauer

frische Frucht (weiRer Pfirsich und Marille),
Ananas, trockener Geschmack mit gut
eingebundener Saure, trinkfreudiger fruchtiger
mittelkraftiger Abgang (12,5% vol.) 1/8l

MUSKATELLER (o)

Gelber und Roter Muskateller

Wg. Steininger, Langenlois / Kamptal

Zartes Strohgelb, etwas Holunderblite, am
Gaumen dezente Zitrusfrucht, traubig, saftig, jede
Menge Frucht, mittlerer Kérper mit einem
mittellangem Abgang (12,5% vol.) 1/8|

wirtshaus

HERLITSCHKA

3.4€

42¢€

42€

GRUNER VELTLINER (o)

Hess Gaisrupp, Hohenruppersdorf / Weinviertel

Volle Exotik, Maracuja, Karambole. Schdne

Wiirze dabei kiihl und klar. Reife Marillenaromatik,

opulent saftig, zart cremigeAnsétze. Schénes

Volumen (13,5% vol.) 1/8l 45€

WELSCHRIESLING STEIERMARK (0)

Tschermonegg, Glanz / Stidsteiermark

Elegantes Duftspiel mit Frucht und Heublumen-

wurze, Zitrus, Grapefruit und Klarapfel begleitet

von angenehmem Wirzeffekt, am Gaumen

herzhaft,knackig und saftig, betont trocken, leicht

und unkompliziert, mit puristischer S&aure

ausgestattet (13,5% vol.) 1/8I 44 €

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer
Stand: 5.6.2019
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HERLITSCHKA

wirtshaus

ROT - WEIN

Alle Weine auch flaschenweise erhéltlich.

RUBIN CARNUNTUM (o)

Wg. Lukas Markovitsch, Gottlesbrunn / Carnuntum

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, in der Nase

stoffige Zwetschkenfrucht, unterlegt mit wiirzigen

Holzaromen, angenehme Krauternote. Am

Gaumen stoffig und angenehm. Kraftvoll im

Geschmack nach dunklen Beeren und

Schokolade (14,0% vol.) 1/8l 3.6 €

BLAUFRANKISCH (o)

Wg.Glatzer, Goéttlesbrunn / Carnuntum
Mittelgewichtiger Rotwein mit sortentypischer
Beerenfrucht und pikanter Wirze (13,0% vol.) 1/8l

3.8€
ZWEIGELT BIO (0
Wg. Johanneshof Reinisch, Tattendorf /
Thermenregion
Volle Exotik, Maracuja, Karambole. Schone Wiirze
dabei kihl und klar. Reife Marillenaromatik, opulent
saftig, zart cremige Ansatze. Schénes Volumen
(13,5% vol.) 1/8I 45€

BLAUFRANKISCH CABERNET (o)

G&R Triebaumer, Rust / Neusiedlersee - Hugelland
Im einladenden Duft spielen dunkle Beeren,
Kirschen und Arancini, zart mit Krautern unterlegt,
am Gaumen sehr saftig aber auch Hitzenoten,
mediterrane Art, auch mineralisch-wirzig mit guter
Struktur, lebendigem Spiel und guter Lange (13,5%
vol.) 1/8l

ST. LAURENT CLASSIC (o)

Heinrich Hartl, Oberwaltersdorf / Thermenregion
Intensiver Duft nach dunklen Beeren, Herzkirschen,
Bitterschokolade und Schwarztee. Am Gaumen viel
reife Frucht, dunkle Kirschen,

Schwarzbeerkompott und Zwetschke, gepaart mit
zart herber Schokolade und dezenten Krauternoten.
(14,0% vol.) 1/8l

CABERNET SAUVIGNON (o)

Martin Pasler, Jois / Neusiedlersee

Aromen von Pflaumenmus, Schokolade,
mediterranen Krautern und einem Hauch von
Kaffee. (14,0% vol.) 1/8I

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer

Stand: 5.6.2019

48 €

5.0€

55€



Y

LONG - DRINKS

Campari (4cl)
Campari Soda (4cl)
Campari Orange (4cl)
Aperol (4cl)

Aperol Soda (4cl)
Aperol Orange (4cl)
Wodka Orange (4cl)

SCHNAPS & BRAND

Hausbrand (Steinobst) Markowitsch 2cl
Marillenbrand Wallner 2cl
Williams-Birnenbrand Wallner 2cl
Haselnussschnaps Bauer 2cl
Himbeerschnaps Wieser 2cl

Alter Apfel Golles 2cl

HERLITSCHKA

wirtshaus

3.7€
45€
4.7€
4.2€
49€
59¢€
6.2 €

3.2€
3.2€
3.2€
3.2€
3.6€
4.2€

SEKT - PROSECCO
Glas Sekt (Henkell) (O)
Glas Sekt Orange (O)

Glas Sekt (mit Holunder) (O)

Sparkling Piccolo
SCHLUMBERGER (0,21) (0)
Henkell Trocken (O) (Flasche 0,75I)

Glas Prosecco (O)
Prosecco (0) (Flasche 0,75I)

SPIRITUOSEN

Grappa,Wg. Markowitsch 2cl
Wodka (Russian Standard) 2cl

Whiskey (Tullamore Dew Blended Irish) 2cl

Gin (Wien Gin) 2cl
Averna 2cl
Jagermeister (Flasche 0,02l)

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer
Stand: 5.6.2019

45€
45€
48 €

10.6 €
30.0€

3.6€
27.0 €

3.2€
3.0€
3.2€
3.8€
3.2€
29¢€

19



